




VINHOS VERDES: 

UN UNIVERS CONCENTRÉ EN 

UNE RÉGION

Entre le Douro et le Minho ;

Entre montagnes et rivières ;

Entre le paysage verdoyant et le bleu 
de l'Atlantique.

Les nombreuses nuances de vert donnent
à la région son nom et créent le terroir qui 
confère à ces vins leur personnalité et 
leurs caractéristiques uniques.



RÉGION VINICOLE DES 

VINHOS VERDES 

• Délimitée en 1908 ;

• 17 268 hectares de vignobles ;

• 6 700 acteurs économiques ;

• 1 400 marques de vin ;

• 45 cépages pour le DO Vinho Verde ;

• 67 cépages pour le GI Minho ;

• 9 sous-régions pour le DO Vinho Verde ;

• 96 millions de litres de production 
annuelle ;

• Plus de 100 marchés d'exportation.



LA CERTIFICATION DES VINHOS 
VERDES

CVRVV, en tant qu'institution de 
certification, a pour mission :

• Régir, certifier et promouvoir les 
produits avec les AOP ou IGP 
respectives ;

• Stimuler, soutenir et promouvoir 
l'amélioration du vignoble ;

• Défendre le patrimoine régional et 
national de l’AOP Vinho Verde.



LA CRÉATION DE VINHOS 
VERDES

Processus de certification:

• CVRVV est une institution 
officiellement certifiée et accréditée 
selon la norme NP EN ISO/IEC 17025 
depuis le 30 mars 2009.

• CVRVV est guidé par des valeurs 
d'indépendance, d'impartialité, de 
précision, de transparence et 
d'innovation.

• Le laboratoire est accrédité selon la 
norme NP EN ISO/IEC 17025 par 
l'IPAC depuis le 18 décembre 1998.



Analyse chimique

Analyse sensorielle

Current Account

Étiquettage

ÉTIQUETTAGE VINHOS VERDES

Garantie de qualité

• Le résultat d'un processus de 
certification très exigeant ;

• Le sceau est une preuve publique 
de la certification attribuée à un lot 
spécifique de production de vin ;

• Chaque bouteille est identifiée, 
numérotée et certifiée par CVRVV, 
garantissant l'authenticité, l'origine 
et la qualité des vins Vinhos Verdes.



LA SINGULARITÉ DES VINHOS 
VERDES

Une diversité parmi les 9 sous-régions :

Climat et microclimats ;

Terrain (topographie) ;

Sols ;

Viticulture :
- Systèmes de conduite
- Population de vignes
- Variétés de raisins



LA SINGULARITÉ DES VINHOS 
VERDES

Climats & Microclimats

• Climat tempéré avec une influence 
maritime et des niveaux élevés de 
précipitations : 1200 mm/an 
concentrés entre octobre et avril.

• Températures douces sans grande 
variation entre les saisons.

• Influence maritime, avec l'existence 
des rivières Minho, Lima, Cávado, 
Ave, Douro et de leurs nombreux 
affluents, ainsi que l'« ondulation » 
du terrain déterminant les différents 
microclimats.

Data collected at EVAG’s weather station.



LA SINGULARITÉ DES VINHOS 
VERDES

Topographie

• Topographie assez irrégulière, 
s'élevant de la mer vers l'intérieur 
des terres ;

• Système de vallées compact 
combiné avec le réseau fluvial ;

• Les zones montagneuses orientales 
et méridionales constituent une 
barrière naturelle entre le Douro et 
le Minho et l'intérieur des terres 
avec ses caractéristiques 
continentales.



LA SINGULARITÉ DES VINHOS 
VERDES

Sols

• Principalement granitique, avec 
deux bandes étroites de schiste 
venant du sud du fleuve Douro et 
traversant la région du sud-est au 
nord-ouest.

• Système de vallées compact 
combiné au réseau fluvial ;

• Les zones montagneuses de l'Est et 
du Sud qui constituent une barrière 
naturelle entre le Douro et le Minho, 
et l'intérieur avec ses 
caractéristiques continentales.



LA SINGULARITÉ DES VINHOS 
VERDES Viticulture - Système de Conduite

Tradition vs.                              Modernité

• Haie
• Cordon ascendant / 

retombant (ou Cordon 
vertical / horizontal)

• Pergolas (ou Treilles)
• Bordure
• Enfourché (ou Fourche)



LA SINGULARITÉ DES VINHOS 
VERDES

Viticulture - Cépages plantés



LA SINGULARITÉ DES VINHOS 
VERDES

Viticulture - Cépages plantés



LA SINGULARITÉ DES  VINHOS 
VERDES

Profil des principaux cépages
Vins Blancs

Alvarinho

• Arôme intense et 

distinctif ;

• Caractère fruité ;

• Profil de fruits 

complexe et mûri 

(lorsqu'il est vieilli).
Azal

• Arôme citrique 

élégant et frais -

citron et pomme 

verte ;

• Profil frais et vif 

avec une acidité 

élevée.

Avesso

• Profil fruité, 

d'amande et floral ; 

• Potentiel de 

vieillissement, 

conservant le profil 

des fruits à noyau 

blancs.



LA SINGULARITÉ DES VINHOS 
VERDES

Profil des principaux cépages
Vins blancs

Arinto

• Arômes riches et 

fruités, allant du 

citrique au floral ;

• Profil frais et 

minéral. Loureiro

• Cépage versatile: 

floral, mais aussi 

citrique et frais ; 

• Notes de fruits 

tropicaux et de miel 

(lorsqu'il est vieilli).Trajadura

• Faible acidité ;

• Arômes délicats de 

fruits d'arbres 

mûrs : pommes



LA SINGULARITÉ DES VINHOS 
VERDES

Profil des principaux cépages
Vins rosé

Padeiro

• Arômes de fruits rouges, 

particulièrement sucrés.

• Évolue vers des notes 

florales légères, ainsi que 

de prune mûre.

Loureiro

• Versatile grape 

variety: floral, but 

also citric and fresh;

• Tropical fruit and 

honey notes /when 

aged).

Espadeiro

• Arômes frais avec des 

touches de baies 

sauvages et des notes 

tropicales ;

• Goût fruité intense, avec 

des notes de cassis.



LA SINGULARITÉ DES VINHOS 
VERDES

Profil des principaux cépages
Vins rouges

Borraçal

• Couleur rubis intense, 

arômes vifs et vins 

bien équilibrés.

Vinhão

• Couleur grenat intense 

et profonde.

• Fruits rouges et noirs 

mûrs : groseilles, 

prunes. Notes de 

violette.

Alvarelhão

• Couleur rubis, avec 

des arômes délicats de 

fruits rouges.



PROFILS DES VINS VINHOS VERDES

Enracinée dans différents sols, bénéficiant de différents
microclimats et de cépages autochtones, la région viticole
des Vinhos Verdes produit une large et diverse gamme
de vins :

› Profil Classique : jeunes, légers et frais, avec un faible
taux d'alcool ;

› Profil Structuré : minéralité et gamme complexe
d'arômes et de saveurs, avec une capacité de
vieillissement, donnant des vins sophistiqués et intenses.



Il y a des Vinhos Verdes pour 

chaque instant :

Des Vinhos Verdes mono-cépages, comme l'Alvarinho,
le Loureiro ou l'Avesso, aux Vinhos Verdes issus de
différentes parcelles ou terroirs, en passant par les
vieilles vignes, les vins élevés en fût ou provenant de
millésimes plus anciens, les Vinhos Verdes se marient
parfaitement avec tous les styles de gastronomie.

Chaque bouteille de Vinhos Verdes s’accorde avec une
cuisine traditionnelle, mais aussi à une cuisine plus
singulière, riche en épices indiennes et mexicaines par
exemple.



VINHOS VERDES & 

Gastronomie



Vinhos Verdes & Gastronomie

Blancs Jeunes, Légers et Frais

Caractéristiques : Couleur jaune pâle et citron.

Fraîcheur fruitée et florale selon le cépage utilisé.

Suggestions d’accords : plats légers, frais et non

épicés.

Exemples : salades légères, salades estivales avec

melon et crevettes, tostini au fromage et saumon, sushi,

viande blanche.



Vinhos Verdes & Gastronomie

Blancs Corsés et Intenses

Caractéristiques : Aromatiques, élégants, marqués par

les minéraux avec des notes citriques.

Suggetsions d’accords : plats épicés, poissons et fruits

de mer grillés, cuisine japonaise, chinoise et

thaïlandaise.

Exemples : blanc de poulet avec sauce aux

champignons, risotto à la citrouille avec crevettes

grillées, poulpe grillé avec poivrons, dorade cuite en

papillote avec des herbes fraîches, risotto aux fruits de

mer avec sauce au poivre et coriandre.



Vinhos Verdes & Gastronomie

Blancs structurés et complexes

Caractéristiques : Couleur jaune paille, riches arômes

fruités et floraux. En bouche, il est plus complexe et

structuré, crémeux avec des saveurs persistantes.

Grand potentiel de vieillissement.

Suggestions d’accords : recettes aromatiques avec

différentes épices, et des saveurs plus intenses.

Exemples : homard au gratin, côtelettes de veau,

viandes rôties.



Vinhos Verdes & Gastronomie

Les Rosés

Caractéristiques : du rose clair au rose foncé, bien

équilibré, frais avec des notes persistantes de fruits

rouges.

Suggestions d’accords : poissons, fruits de mer,

carpaccios.

Exemples : sushi, sashimi.



Vinhos Verdes & Gastronomie

Les Rouges

Caractéristiques : couleur rouge intense et goût

vineux, avec une mise en avant des fruits des bois.

Fraîcheur en bouche et intensité prononcée. Très

gastronomique.

Suggestions d’accords : gastronomie régionale

portugaise, plats aux saveurs intenses et épicées.

Exemples : sardines grillées et rôties, plats de porc et

autres viandes, morue, viandes rôties épicées.



Vinhos Verdes & Gastronomie

Les Pétillants

Caractéristiques : Les vins effervescents Vinho Verde

conservent le profil et le goût d'un Vinho Verde

tranquille, mais renforcent les arômes, la fraîcheur et la

complexité : des bruts naturels aux mousseux doux

(sucre résiduel).

Suggestions d’accords : entrées, poissons et viandes,

fruits de mer et cuisine asiatique.

Exemples : huîtres, poissons grillés, desserts.



Les ventes Vinhos 

Verdes en 2023

1.Blancs - 70 129 210 L.
• Alvarinho - 4 279 613 L.
• Loureiro - 4 561 157 L.

2. Rosés - 7 573 188 L.

3. Rouges - 2 389 519 L.

4. Pétillants - 263 531 L.

Source: CVRVV



Vinhos Verdes à l’export en 2023

Source: CVRVV

Volume Value

Source: CVRVV



Exportations de Vinhos Verdes : variation du volume 

entre 2020 et 2023

Source: CVRVV

Source: CVRVV

6.297.416 L.*

3.638.567 L.*

3.137.732 L.*
3.008.428 L.*

2.183.644 L.*

1.433.238 L.*

*2023 stats



Exportations de Vinhos Verdes : variation de la valeur 

entre 2020 et 2023

Source: CVRVV

Source: CVRVV

€19.184.196*

€ 8.164.446*
€7.536.923*

€6.178.114*
€5.493.180*

€5.152.372*

*2023 stats



Route des Vinhos Verdes 

La beauté à couper le souffle de la région du Minho sert
de toile de fond à la Route des Vinhos Verdes. La parcourir,
c'est découvrir les origines et les saveurs de l'ancienne
culture viticole et plonger profondément dans l'histoire du
Portugal.

Parcourez les vignobles, visitez les caves, promenez-vous
dans les jardins, les sentiers et les forêts, dégustez la
cuisine régionale, régalez-vous de l'extraordinaire beauté
naturelle et du riche patrimoine culturel environnant,
libérez-vous de l'agitation de la ville et laissez-vous bercer
par les sons de la campagne.

Venez vivre l'expérience de la Route des Vinhos Verdes.




