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RESUME

Pendant la récente reestruturation de la Région des “Vinhos Verdes” les porte-
greffes plus utilisés ont été le SO4, 196-17 Cl et 161-49 C.

Cet étude concerne le comportement du cépage Loureiro gréffé sur 11 variétés de
porte-greffes, dans un champ expérimental sur le domaine EVAG (Station Vitivinicole
“Amindio Galhano”) 4 Arcos de Valdevez, instalé en 1987, et il se reporte aux derniers S
millésimes (1991-1995).

On considére des paramétres liés au rendement, au degré alcoolique (%), a I'acidité
du mofit, et & la vigueur, pour I’étude de la rélation rendement et qualité.

Les résultats confirment I’aptitude des porte-greffes SO4 et 196-17 pour le cépage
Loureiro dans cette région. D’autre fagon, révélent I’incapacité du 161-49 ( le plus produtif
| mais avec I’acidité du moiit élévée et peu sucrée) et le comportement notable du 10]-14

| malgré dans un soil d’origine granitique mais avec I’acidité neutralisée.

1- INTRODUCTION

Aux Vinhos Verdes la reestruturation de la vigne a modifiée le systéme culturel de
cette région, amenant a la culture pur et a ’occupation des pentes.

Cettes modifications altérent les conditions edafo-climatiques de la culture de la
vigne (autrefois seulement au bordure des champs occupés avec des fourragéres) ce qui
justifie I’étude des meilleurs combinaisons cépages x porte-greffes pour les nouvelles
conditions (LEME, 1993).

Depuis 1950, les varietés les plus utilisés dans cette région sont 420A et le SBB. En
1967, A PINHO recommandait le 161-49, 420A, 8B, 5BB et Corriola, sur lesquels avaient
quelques résultats, et aussi le S04, 196-17 et 44-53. Actuellement, les varietés les plus
commercialisées dans la Région des Vinhos Verdes sont le 196-17, 1103P, SO4 et 99R
(SOUSA,1996).

‘L’intensification viticole a amenée a des accroissements de production
considerables, supérieurs aux valeurs limites maximums en vigueur (12000 kg/ha), ce qui
rend prioritaire valuer les équilibres du rendement / vigueur et du rendement / qualité sur
ces résultats, surtout devant le grand développement végétatif de cette région qui provoque
la pourriture des grappes et des retards a la maturation.

2- MATERIEL ET METHODES
2.1 - CARACTERISATION DE LA PARCELLE D’ESSAI

La parcelle d’éssai occupe la surface vers 1,0 ha dans une légére pente d’exposition
dominante sud-ouest. Le sol est originaire du granite, a texture légére, avec des teneurs bas
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a moyennes en matiére organique, peu acide et avec des teneurs moyennes a élevés en acide
phosphorique et en potasse (SOUSA, 1996).

L’orientation de rang est nord-sud et la conduite des cépages est en cordon simple
retombant (CSR), instalé & 1,70 métre au-dessus du soil, de végétation totalement
retombante assurée par une taille libre en baguette (4-5 yeux) et en courson (2 yeux). Le
compas de plantation est de 2,50 x 2,50 métres ce qui donne une densité de plantation de
1600 souches/ha.

2.2, - MATERIEL VEGETATIF

Le cépage en étude est le Loureiro, le plus réprésentatif de 'encépment blanc de la
sub-région du Lima, a laquelle appartienne le lieu de I’essai. Les greflfons sont d’origine
massale issues d’un seul vignoble.

Le groupe de varietés de porte-greffes en étude, comprend des hibrides moins
vigoreux de sang Riparia a hibrides plus vigoreux de consanguinité Rupestris et
Berlandieri). lls sont: 44-53 M, RIPARIA GLOIRE DE MONTPELLIER, 101-14 Mg,
196-17 C1, 99 R, 110 R, 1103 P, 140 Ru, 161-49 C, SO4 et FERCAL. Les racinés sont de
catégorie certifié.

2.3 - DISPOSITIF EXPERIMENTAL

L’hétérogénéité du soil (plus pauvre vers le haut) a conduit au établissement de 4
répétitions. Ainsi, I’essai est établi en 4 blocs casualisés, chaqu’un formé par 11 modalités
en étude (11 varietés de porte-greffes). Chaque modalité integre 21 souches répartis par 3
alignements (7 x 3), ayant la récolte des données sur 5 souches & I'intérieur de chaque
modalité.

2.4 - PARAMETRES BIOMETRIQUES

Pour Iévaluation du rendement, de la vigueur et de la qualité, on a controlée la
production en raisins (kg/m’), le poids de bois de taille (kg/m’) et I’évolution de la
maturation par échantionnage de baies (degré alcoolique probable, acidité totale, sucres
réducteurs et acides organiques).

On a considéré I'influence de ’année sur le rendement, la vigueur et la qualite, et
on fait ’évaluation de la production pour I’ensemble de 5 ans.

3 - RESULTATS ET DISCUSSION
3.1 - L FFFET DE 1.’ ANNEE DE LA RECOLTE
Selon le Tableau 1, I’année de 1993 a révélée une mauvaise récolte, exprimée par la

production et le teneur en dégre alcoolique probable (limite régional compris entre 9,5% et
11,5% pour le vin blanc) en adressant le potential pour la vigueur.

Tableau 1 - Influence de I’année sur le rendement, la vigueur et la qualité

Année | Production | Bois de taille | Degré alcoolique
(kg/m2) (kg/m2) (%)
1991 183b 0,157 a 10,31 ¢
1992 1,57 a 0,197 b 10,09 b
1993 1,63 a 0,246 d 9,88 a
1994 185b 0,190 b 10,26 c
1995 2,10c¢ 0,231 c 10,67 d

Note:chifres suivis par la méme lettre ne sont pas significativement différentes au niveau de 0.05
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L’année de 1994 etait déja une bonne récolte mais la qualité des raisins a eu
mauvaise en conséquence des attaques de Botriris cinerea pendant la maturation. En autre
coté, la récolte de 1995 a eté de trés bonne qualité.

3.2 - L’ANALYSE DU RENDEMENT, DE LA VIGUEUR ET DE LA QUALITE:

L’analyse des résultats dans les derniéres cinc ans (1991-1995), révéle des
différences significatives dans la production, la vigueur et la qualité du cépage Loureiro,
crées par les différents varietés de porte-greffes (Tableau 2).

Tableau 2- Caractérisation du rendement, de la vigueur et de la qualité (1991-1995)

Porte- | Production | Bois de Degré Acidité | Acide Acide
greffes | (kg/m2) taille | Alcoolique | Totale | Tartrique | Malique
(kg/m2) | Prob. (%) |{g tart/l) (g/l) (g/h)
1103 P |1,70 bc 020 cd|{1020 cd |B42 b |661 g 3,18 a
140 Ru [1,91 de 025f (10,15 bc (886 e |6,38 e 3,69 de
99 R 1,66 bc 0,23 e |1027 cd |8,77 de|6,22 cd |3,72 de
110R 1,76 bed 0,19 bc|10.02 b 8,62 cd 6,29 de 349 bc
Ripéria [1.82 cd 0.18 b |10.27 cd 8.35 ab|6.23 cd |3.23 a
101-14 |204 e 0,21 de|10,64 f 824 a |598 a 322 a
44-53 155 a 0,15 a |10,26 cd |8,49 bc |597 a 3,49 bc
196-17 [1,63 bc 018 b {1031 de [842 b |6,15 bc |[3,48 bc
16149 |2.09 e 023 e |989 a 903 f |649 f 3.59 cd
S04 1,84 cde (0,19 bc|10,41 e 8,38 ab|6,22 cd (3,33 ab
Fercal |1,81 cd 023 e [1026 cd [872 de|6,05 ab [3.80 e

Note:chifres suivis par la méme lettre ne sont pas significativement différentes au niveau de 0.05

Dans le groupe Berlandieri x Rupestris ces qui se révélent plus vigoreux (140 Ru et
99R) ont des valeurs d’acidité totale trés élévés, conférés par les teneurs acentués en acide
malique; on vérifie la méme situation pour le plus vigoreux du groupe Berlandieri x Riparia
(161-49) et pour I'hibride Berlandieri x V.vinifera , c’est 4 dire, le Fercal.

Cette relation vigueur et concentration en acide malique est evidenciée par
CHAMPAGNOL (1984) & propos de la syntése de cet acide (dans les feuilles plus dpées) a
velocité supérieure a leur degradation. Evidemment que cette situation provoque un retard a
la maturation et un nombre plus haut des grappes ombragés.

Rélativement au rendement on s’évidencent le 161-49, 101-14 et 140Ru, mais avec
d’importance différente si on les vue en ensemble avec les teneurs en degré alcoolique
probable; les productions élévées et la forte vigueur du 161-49 et du 140Ru endommagent
leurs profits en sucres.

Le 101-14 se mettre en avant comme la meilleur varieté inducteure de potentiel
productif et qualitatif au cépage Loureiro: se révéle le mieux du groupe Riparia x Rupestris
et aussi en rélation aux autres porte-greffes. :

Puis, la préférence, au point de vue du rendement, vigueur et qualité, se retombe sur
le 1103P parmi les Berlandieri x Rupestris et sur le SO4 chez les Berlandieri x Riparia.

Maintenant on considére le diagramme de dispersion des valeurs moyens du
rendement et degré alcoolique (%)(Figure 1).
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